
 
Liebe Gäste, unser monatlich wechselndes Speisenangebot wird für Sie frisch 

und handgefertigt zubereitet.  Bon Appetit! 
  

                      Kleinigkeit zum Wein I Aper0  

  
Französische Salami I Cornichon I Oliven                            14,50 /  18,50 € 
Salami / cornichons / olives  
Variation von französischem Käse                                       14,50 / 18,50 € 
Variation de fromages  
  
                              Entrées I Vorspeisen  

  
Gebratene Jakobsmuscheln & Tatar I Erbsen I Zitronenpüree 22,50 € 
Tartare de St-Jacques & grille I petits pois I purée de citron  
  
Hummersalat I Rotescurry - Eis I Litschy - Schaum 23,50 € 
Salade  de homard I glace au curry I émulsion au litchy  
  
Thunfisch–Tarte I marinierte Gurken I Fischsud  
Tarte de thon  I concombre mariné I sud de poisson 

21,50 € 

  
BBQ-Schwein- Bouletten I Maiscreme I Paprikasauce 20,50 € 
BBQ-Boulette de porc BBQ I crème de mais I sauce BBQ paprika  
  
Dreierlei von Rote Beete I Meerrettich – Creme I 
Basilikum - Öl I Ziegenkäse - Mousse ( VEG ) 
Trio de betteraves  rouges I crème au raifort I huile de  basilic I maqueraux 

17,50 € 

  
Geröstete Topinambur I Joghurt I Kardamom I Nüsse ( VEG )  
Topinambour grillé I yaourt I cardamone I noix ( veg )                                      

18,50 € 

  
  
                           Plats principaux I Hauptgerichte   

  
Wolfsbarsch Filet I Mangold I Topinamburpüree I 
Trüffeln 

39,00 € 

Filet de loup de mer I bettes I purée de topinambour I truffes  
  
Supreme von der Maispoularde I Kartoffelpüree I  
Haselnüsse I Kaffee-Sabayon I Pilzen 

39,00 € 

Supreme de poulet I purée de pommes de terre I noisettes I sabayon au 
café I champignons 

 

  
Hirschrücken I Blaukraut I Mandel-Chili-Öl I Blaubeeren I               48,00 € 
Dos de cerf I choux rouge I huile - amandes-chili I myrtilles 
 
 
Parmentier : Kartoffel -Auflauf I Hülsenfrüchte I Lauch ( VEG )                25,00 €                                                                                              
Parmentier de pommes de terre.I légumineuses I poireaux ( veg ) 
 



   
 
                       Dessert I  Fromage I Käse 
       
Bananenkuchen I gesalzenes Kokoseis I Karamell - Milch 15,50 € 
Gateau bananes I glace á la noix de coc sale I lait au caramel  
                            
“Mojito” : Granny Smith Kompott I Limetten - Sorbet I  
Rum – Hippe & Espuma 

 14,50 € 

“Mojito”: compote granny smith I sorbet lime I tuile au rum et espuma  
  
Birnen - Sorbet I pochierte Birne I Schafskäse I Safran - Honig  15,50 € 
Sorbet poire I poire  pochée I brebis I miel au safran  
  
Nach dem Essen bringt wieder in Schwung:  
  
“Espresso – Martini”  Cocktail : 
Kaffee Likör / Rum / Espresso Kaffee                                                  

 

 12,50 € 
  

                                        Warme Getränke  

  
Café  / Cappuccino / Espresso                                                             3,20 € 
Café au lait 3,50 € 
Schwarzer Tee “Sweet Spice & Orange” /Simon Lévelt BIO                                                     4,20 € 
Gruner Tee “ Strawberry & Rose” / Simon Lévelt BIO 4,00 € 
Grüner Tee “Peach & Mandarin” / Simon Lévelt BIO 4,00 € 
Earl Grey / Mondiano 4,50 € 
Schwarze Tee “Englisch Blend”  / Mondiano 4,50 € 
 4,50 € 
  
  
Liebe Gäste, wir sind gesetzlich dazu verpflichtet folgende Inhaltstoffe zu   
kennzeichen: Sellerie-, Weichtiere-, Schalenfrüchte-,  Sesam-, Schwefeldioxid-, Soja-, 
Eier-, Senf-, Milch-, Glutenhaltiges Getreide-, Krebstiere-, Lupine-, Fisch-, Erdnüsse / - 
erzeugnisse. Da wir täglich frisch für Sie kochen, könnten Spuren dieser Stoffe in 
unserem Gerichten vorhandeln sein. Sollten Sie Allergie haben, erkündigen Sie sich 
bitte bei uns, was wir Ihnen alternative zubereiten dürfen. Vielen Dank. 
                   
                  Gültig ab 08.03.2024  

    
 
 

 


