
	
																				Menü „Gourmet“   	

  
                               Dreierlei von Rote Beete 
   Meerrettich –Creme I Basilikum-Öl I 
    Ziegenkäse- Mousse 
 

            *** 
                        Gebratene Jakobsmuscheln & Tatar 
                   Erbsen I Zitronenpüree      
     
                *** 
                           Hirschrücken  
   Blaukraut I Mandel-Chili-Öl I Blaubeeren 
 
             ***                         
                                     Pochierte Birne  
  Birnen - Sorbet I Schafskäse I Safran – Honig 
      

 
                   Gourmet-Menü – 89 €, Weinbegleitung +37 
 
      Weinempfehlung: 
 
2019 Chenin Blanc , Château de Fesles – Anjou Vielles Vignes 
 
            *** 
2019 Bourgogne Aligote, Domaine Marquerite Carillon 
 
            *** 
2020  Cuvee Clair de Lune, Côtes du Rhône Villages Saint-
Gervais , Domaine Clavel ( Grenache, Syrah, Cinsault ) 
 
            *** 
2021 Cabernet Franc, Anjou Vielles Vignes – Château de Fesles 
2022  Bourgogne - Chardonnay, Domaine Marguerite Carillon 
 
 
     Gültig ab 08.03.2024 


